[

MUNSTER

SPEISEKARTE ® e

Datum: 23.09.19 bis 26.09.19

Menii 1 Menii 2
Schule:Normalkost Schule:Veget. Kost
23.09.19 N ..
Hahnchenkeule Ofenkartoffelchen
pikante Paprikasauce*t KrauterquarkE
&0 Bio-Reis i
g , Chinakohlsalat
g Chinakohlsalat Joahurtd .
= Joghurtdressing 'Og ur r.essmg
Bio-Fruchtjoghurt Bio-Fruchtjoghurt
24.09.19 . .
Rindergulasch** Schupfnudel-Gemusepfanne
o Bio-Salzkartoffeln Tomaten-Basilikumsauce
Z Bio-Erbsen bunter Salat mit Kase
5] . . . .
A Quarkspeise mit Schokoraspeln® Quarkspeise mit Schokoraspeln®
25.09.19 . .
Veg. Pizza** vegetarische Bolognese®
. Tomatensalat® Bio-Nudeln**
g Banane Tomatensalat®
= Banane
26.09.19 . .
Gemiiseeintopf®H Tofu gebraten
- Geflligelwurst2,4,8,3 Kasesauce™t
2 Schokoladenpudding® Bio-Sommergemuse
: .
z Schokoladenpudding®
Anderungen bleiben vorbehalten!
Guten Appetit wiinscht lhnen das Kiichenteam.
BiO
et Alle Speisen werden ohne Verwendung von Schweinefleisch hergestellt!
1. mit Farbstoff 3. mit Antioxidationsmittel 5. geschwefelt 7. gewachst 9. mit StBstoff
2. mit Konservierungsstoffen 4. mit Geschmacksverstarkern 6. mit Sduerungsmittel 8. mit Phosphat 10.enthalt eine Phenylaminquelle
A. Glutenhaltiges Getreide B. Krebstiere und -erzeugnisse C. Eier und -erzeugnisse D. Soja und -erzeugnisse E. Milch und -erzeugnisse
F. Schalenfriichte G. Sellerie und -erzeugnisse H. Senf und -erzeugnisse I. Sesamsamen und -erzeugnisse J. Schwefeldioxid und Sulfite
K. Lupine und -erzeugnisse L. Weichtiere und -erzeugnisse M. Fisch u. -erzeugnisse N. Erdniisse u. - erzeugnisse Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen




