[

MUNSTER

SPEISEKARTE ® o

Datum: 16.09.19 bis 19.09.19

Menii 1 Menii 2
Schule:Normalkost Schule:Veget. Kost
100919 Heringshappen in Dillsauce“&¢HM Veg. Frihlingsrolle?ACEGH
Bratkartoffeln Kurkumasauce®
g Leipziger Allerlei? Bio-Reis
s Obst Blattsalat in Krautervinaigrette"
Obst
170919 Hahnchenschnitzel*© Gemdusebratling eig. Herst.
. Orangensauce™t Krautersauce™®
Z Bio-Reis Salat der Saison
A Salat der Saison Karamelpudding®
Karamelpudding®
180919 GemdisestrudelCEC Gemiise-Nudelpfanne®®
. Bechamelsauce®tH Tomaten-Basilikumsauce leicht®
§ Bio-Kartoffellirre eig. Herst. Stippmilch mit Zimt*
= Stippmilch mit Zimt*
190919 Geflugelleberkase Soja-BologneseP™eN
- Rosmarinsauce*tH Bio-Nudeln”®
2 Bio-Salzkartoffeln Blattsalat
§ Bio-Sommergemuse Obst
Obst
Anderungen bleiben vorbehalten!
Guten Appetit wiinscht lhnen das Kiichenteam.
BlO
Ziie Alle Speisen werden ohne Verwendung von Schweinefleisch hergestellt!
1. mit Farbstoff 3. mit Antioxidationsmittel 5. geschwefelt 7. gewachst 9. mit StBstoff
2. mit Konservierungsstoffen 4. mit Geschmacksverstarkern 6. mit Sauerungsmittel 8. mit Phosphat 10.enthlt eine Phenylaminquelle
A. Glutenhaltiges Getreide B. Krebstiere und -erzeugnisse C. Eier und -erzeugnisse D. Soja und -erzeugnisse E. Milch und -erzeugnisse
F. Schalenfriichte G. Sellerie und -erzeugnisse H. Senf und -erzeugnisse I. Sesamsamen und -erzeugnisse J. Schwefeldioxid und Sulfite
K. Lupine und -erzeugnisse L. Weichtiere und -erzeugnisse M. Fisch u. -erzeugnisse N. Erdniisse u. - erzeugnisse Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen




