1 SPEISEKARTE @

{ MUNSTER

Datum: 20.01.20 bis 23.01.20

Menii 1 Menii 2
Schule:Normalkost Schule:Veget. Kost
20.01.20 . . .
Rindergulasch** Soja-Gulasch mediterran®
Bio-Reis Bio-Reis
éb Rote Betesalat*9 Rote Betesalat*9
S Apfel Apfel
210120 Seelachsfilet natur® Kartoffel-Sauerkrautauflauft
g Dillsauce®EH Krautersauce™t
Z Bio-Salzkartoffeln Salat der Saison
A Bio-Prinzessbohnen Nusspudding®F
Nusspudding®F
220120 Gemdisebratling*©® Gemiise-Nudelpfanne®©
B Krautersauce™t Tomaten-Basilikumsauce
S gebratener Reis® Buttermilchdessert®
g Buttermilchdessert"®
230120 Hahnchenschnitzel*© Gemiiseragout Szegediner Art®
- Rosmarinsauce™&H Bio-Salzkartoffeln
z Bio-Salzkartoffeln Bio-Banane
g Bio-Mischgemise
Bio-Banane
Anderungen bleiben vorbehalten!
Guten Appetit wiinscht lhnen das Kiichenteam.
Bi0
Lo Alle Speisen werden ohne Verwendung von Schweinefleisch hergestelit!
1. mit Farbstoff 3. mit Antioxidationsmittel 5. geschwefelt 7. gewachst 9. mit SuBstoff
2. mit Konservierungsstoffen 4. mit Geschmacksverstérkern 6. mit Sauerungsmittel 8. mit Phosphat 10.enthalt eine Phenylaminquelle
A. Glutenhaltiges Getreide B. Krebstiere und -erzeugnisse C. Eier und -erzeugnisse D. Soja und -erzeugnisse E. Milch und -erzeugnisse
F. Schalenfriichte G. Sellerie und -erzeugnisse H. Senf und -erzeugnisse I. Sesamsamen und -erzeugnisse J. Schwefeldioxid und Sulfite

K. Lupine und -erzeugnisse L. Weichtiere und -erzeugnisse

M. Fisch u. -erzeugnisse N. Erdniisse u. - erzeugnisse

Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen



